
Welcome Drink MENU

●玄米ライスバーガー

・伊賀米の玄米を香ばしく焼いて
パティにしました。

・伊賀のお味噌やお醤油で
味付けしたジビエの肉みそです。
パティに挟んでお召し上がり
ください。
豆腐の上にのせて食べても
美味しくお召し上がりいただけ
ます。

●中華風卵スープ

生姜とごま油がアクセントの
具沢山スープです。
風味と香りをお楽しみください。

●せいろ蒸し豆腐

伊賀市にある“大矢とうふ”さんの
木綿豆腐をせいろで蒸しました。
昔ながらの製法で作られた滑らかな豆腐をご堪能ください。

●季節の彩りサラダ

旬の地場産野菜を可能な限り
使用いたしました。
泊船特製の“バルサミコ酢ドレッシ
ング”でお召し上がりください。

※季節によって食材の内容が異なる場合があります。

●酒粕ミルクプリン

   大田酒造さんの日本酒“半蔵” の酒粕を
使用した泊船特製ミルクプリンです。

※1％未満のアルコールが含まれている可能性があります。

●和紅茶

三重県多気町にある“川原製茶”さんの和紅茶です。
すっきりとした後味をお楽しみください。



Welcome Drink MENU

● Brown Rice Burger 

・Iga Brown Rice Patties with 
Miso-Seasoned Gibier.

・Fragrant toasted brown rice 
patties made from local Iga rice.
Savory minced Gibier seasoned 
with Iga’s finest miso and soy sauce.

Try it as a Rice Burger, 
or enjoy it as a flavorful topping 
on your Steamed Tofu.

● Fluffy Egg Soup
Hearty vegetable and egg soup with 
a hint of ginger and sesame oil. 
Savor the perfect balance of flavors 
and aromas.

● Bamboo Steamed Tofu
Bamboo-Steamed Tofu from "Oya Tofu" in Iga. 
Savor the exceptionally smooth texture of this artisanal cotton tofu, 
handmade with traditional Japanese techniques.

● Local Seasonal Salad

Made with fresh, locally grown 
seasonal vegetables.
Enjoy with Hakusen’s special 
balsamic vinaigrette.

● Sake Lees Milk Pudding

   Our signature milk pudding made with "Sake Kasu" (Sake Lees) from the renowned 
sake "Hanzo," brewed by Ota Shuzo. 
Please enjoy its delicate aroma and creamy texture. 
※ May contain less than 1% alcohol.

● Japanese Black Tea
Japanese black tea from “Kawahara Seicha” in Taki, Mie. 
Enjoy its smooth and crisp finish.

※ The ingredients used may vary depending on the season.
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