
Welcome Drink MENU

●天然酵母のパン

伊賀市で人気のパン屋さん
“マームベランダ”さんのパンなど
選りすぐりのパンをおとどけします。

●野菜スープ

伊賀の農家さんが育てた
旬のお野菜を中心に、アクセント

として生姜を効かせた具沢山な
野菜スープです。
豆乳でまろやかな味わいに
仕上げました。

●季節の彩りサラダ

旬の地場産野菜を使用いたしました。
泊船特製の“バルサミコ酢ドレッシング”で
お召し上がりください。

●目玉焼き

伊賀焼の伝統、長谷園さんの
エッグベーカーで仕上げた目玉焼きです。
蓄熱性の高い土鍋ならではの
まろやかな口当たりをお楽しみください。

●酒粕ミルクプリン

   大田酒造さんの日本酒“半蔵” の酒粕を
使用した泊船特製ミルクプリンです。

※1％未満のアルコールが含まれている
可能性があります。

※季節によって食材の内容が異なる場合があります。

●愛農ナチュラルポークハム

     命を大切にする人を育てる
伊賀市の”愛農学園農業高校”の
生徒さんが育てた豚肉です。

年間100頭にも満たない少数生産で
     徹底した管理と無添加にこだわっ
     た製法により、豚肉が持つ自然

な美味しさを大切にしています。

未来の農業を担う学生が心を
込めて育てた豚肉のハムの

     ナチュラルな味わいをぜひ、
ご堪能ください。

●和紅茶

三重県多気町にある“川原製茶”さんの和紅茶です。
すっきりとした後味をお楽しみください。
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● Natural Yeast Bread
A curated selection of breads, including 
freshly baked favorites from "Marm," a 
popular local bakery in Iga.

● Vegetable soup 
This hearty vegetable soup features 
seasonal vegetables grown by farmers
in Iga, accented with the flavor of ginger.
It is finished with soy milk for a mellow, 
smooth taste.

● Local Seasonal Salad
Made with fresh, locally grown seasonal vegetables.
Enjoy with Hakusen’s special balsamic vinaigrette.

● Sunny-Side Up

Fried egg cooked in a traditional Iga-yaki 
"Egg Baker" from Nagatanien. 
The high heat retention of the clay pot 
creates a uniquely tender and mellow texture.

● Sake Lees Milk Pudding

   Our signature milk pudding made with 
"Sake Kasu" (Sake Lees) from the 
renowned sake "Hanzo," brewed by Ota 
Shuzo. Please enjoy its delicate aroma 
and creamy texture. 
※ May contain less than 1% alcohol.

※ The ingredients used may vary depending on the season.

● Aino Natural Pork Ham
Raised with love by students at Aino 
Gakuen Agriculture High School in 
Iga—a school dedicated to 

"Nurturing People Who Cherish Life." 
This premium pork is incredibly rare, 
with fewer than 100 pigs produced 
annually. Through meticulous 
management and an additive-free 
process, we preserve the pork’s 
inherent, natural deliciousness. 
Please savor the pure, heartfelt 
flavor of this ham, crafted with care 
by the future leaders of agriculture.

● Japanese Black Tea
Japanese black tea from “Kawahara Seicha” in Taki, Mie. 
Enjoy its smooth and crisp finish.
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